COMIDAS

ENTRADAS

Chalupas Poblanas

Seis chalupas (tres verdes y tres rojas)
con cecina o pollo.

El Botanero

Chicharrén hecho en casa acompafiado de
queso fresco, guacamole y salsa.

Sopes de Cochinita

Dos sopes recién hechos con frijoles refritos, lechuga,
cochinita pibil, aguacate y cebolla morada.

Sopes de Huitlacoche

Dos sopes recién hechos con frijoles refritos, lechuga,
cochinita pibil, aguacate y cebolla morada.

Tacos de Lengua

Lengua encebollada (200 g) con tortillas de mano,
acompafada de guacamole y salsa martajada.

Tacos de Camardn al Pernod

Deliciosos tacos de camarén al chipotle, salteados con
pimientos, aromatizados con pernod; en tortilla de harina,
acompafados de ensalada.

Tacos de Cecina

160

340

160

160

398

355

270

Jugosos tacos de cecina (200 g) acompafnados de guacamole.

Tacos de Arrachera

370

Jugosos tacos de arrachera (200 g) acompariados de guacamole.

FUERTES
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Fnsalada de la Casa

Ensalada de Pollo (200 g) con
base de espinacas y lechuga,
frutos rojos, nuez y manzana;
con aderezo de mango-chipotle
y bolitas de queso azul.

230
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SOPAS Y PASTAS
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Sopa de Haba Mo
Una receta del pueblo Ometoxtla.

Crema de Cilantro 110
La famosa crema de cilantro de Dolores Zavala;

con trocitos de manzana y nuez.

Fetuccini Carbonara 210

Un cléasico fetuccini carbonara con el sazén
de Gurrumina.

Fetuccini de Queso Azul con Camarones 330

Fetuccini bafiado en salsa queso azul,
queso parmesano y camarones (5 piezas).

Pollo al Adobo o Pasilla

Pechuga de pollo (230 g) bafiada con el exquisito Adobo
o Pasilla Gurrumina, acomparfiada de frijoles de olla, arroz,
y tortillas de mano.

Pechuga con Mole

Pechuga de pollo (230 g) bafiada con el exquisito Mole
Poblano Gurrumina, acompariada de frijoles de olla, arroz,
platano macho frito y tortillas de mano.

Pechuga con Pipian Rojo o Verde

Pechuga de pollo (230 g) bafada con el exquisito Pipian
Gurrumina (pipian verde de pepita o pipian rojo de nuez
de la india), acompanada de frijoles de olla, arroz

y tortillas de mano.

Fnchiladas Trio

Nuestros tres moles en un plato. Mole poblano, pipian verde

y pipidn rojo con nuez de la india.

Cecina
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295

295

295
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Cecina a la plancha (200 g) con costra de queso acompariada

de guacamole, chalupas y enmoladas.

Costilla de Cerdo 390
Suavecito costillar (350 g) recién horneado, bafiado en

una salsa de higos con un toque de chipotle, acompafado

de puré de papa.

Lengua a la Veracruzana 398
Lengua (200 g) preparada con pimientos, chiles largos,
aceitunas y alcaparras; acompafada de arroz, frijoles de

olla y tortillas de mano.

Arrachera al Rancho 370
Arrachera (200 g) a la plancha con sus tradicionales

chalupas, enmoladas, guacamole y tortillas del pueblo.
Salmoén Maracuya 375

Lomo de salmén fresco (200 g) a la plancha bafado en
Salsa de Maracuya Gurrumina, acomparfiado de arroz blanco
y verduras al vapor.

Chamorro de Cerdo

Chamorro (450 g) bafado en salsa verde con verdolagas;
acompanado de arroz, frijoles de olla y tortillas
hechas a mano.

305

En caso de alergias favor de avisar al personal de la sala. Todos nuestros precios son en Pesos Mexicanos (mxn) IVA incluido.
Por presentacion los platillos no se dividen en dos. Nuestros platillos son preparados al momento, agradecemos su tiempo de espera.



